
Déjeuner Des Innocents 
 

Uniquement servi le midi du Mardi au Vendredi 
De 12h à 13h30 

 

Formule entrée & plat (Hors boissons) à 23€ 
 

Hors d’œuvre 
 

Poire aigre douce au gingembre, émulsion à la mascarpone,  
vinaigrette de céleri et noix de Pécan 

OU 
Poireau brulé, rillette de saumon, confit d’oignon et coulis d’ail noir 

OU 
Foie gras de canard « français » à la fève de tonka, 

condiment de fruits et pain de campagne bio de « La Boul’ange » (Supp. 8€) 

La suite 
 

Poisson selon la pêche cuit à la plancha, conchiglioni farcis,  
épinards, ricotta et pignon de pin, salade d’asperges à la persillade 

 d’houblon d’Alsace, sauce Riesling 
OU 

Paleron de veau bien confit puis grillé, rattes du Touquet aux épices Cajun,  
sucrine grillée, coulis « minestrone », jus corsé 

 
 
 
 
 

` 
 

Prix nets 
 

N’hésitez pas à nous informer de toute intolérance ou allergie alimentaire  
lors de votre appel pour la commande 

 

 

 

Du  

19 au  

22 Mai 

. 




